
 

Tisch Tisch Tisch Tisch ––––
„Traarer Gutsherrenschmaus“

Vergessen Sie den anstrengenden 
deftige Genüsse aus unserer 

Ihr 1. Ritter und seine Magd begleiten Sie durch das Tischkommunikationsbuffet Traar.

Wer das Hotel verläßt, passiert nach etwa 200 Metern auf der rechten Seite eine barocke 
Backsteinkapelle und tritt durch mächtige, von Wappenschildern des Deutschen Ordens 

gekrönte Pfeiler in einen wohlgepflegten Wirtschaftshof (heute Privat Wohnungen). 
Laubgebirge aus Kastanien und Linden stehen vor dem Herrenhaus aus dem Jahre 1664. 
Das schöne Besitztum geht auf die Ritter „ter Are“ (am Wasser) zurück, die dem Ortsteil 
Traar ihren Namen vererbten. Im Jahre 1274 übereignete die Familie das Rittergut dem 

Sie nehmen Platz, an der ländlichen Ritter
Ritter Ihrer Tafelrunde. Dieser jener welcher hält Kontakt zur Magd, ruft das Essen ab und teilt 

dieses auf und gibt rechtzeitig den Trinkspruch aus. Es duftet nach Stroh und frischem Brot und 
aus dem kühlen Bierfäßchen (auf Wunsch) laufe

 
 

Ofenfrisches Landbrot vom Brett,
Landbutter und Kräuterquark

Zwiebelsuppeneintopf mit Gemüse und Speck

Auf Platten und in den Schüs
Panierte kleine Schnitzel, frische Landbratwurst und 

Kartoffeln untereinander, Schwarzwurzeln, Weißkrautsalat, Senf,Schweinskopfsülze,
Heringsdip Hausfrauen Art, Essiggemüse, Radieschen,

 
 

  
  
 
 
 
 

 
Preis pro Person, ab 15 Gästen Preis pro Person, ab 15 Gästen Preis pro Person, ab 15 Gästen Preis pro Person, ab 15 Gästen     
 36,00 € pro Person 

Raummiete Kartoffelkeller
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––––    KommunikationsbuffetKommunikationsbuffetKommunikationsbuffetKommunikationsbuffet    
„Traarer Gutsherrenschmaus“  

    
den anstrengenden Alltag und freuen sich auf kommunikative Stunden und 

deftige Genüsse aus unserer AUGENBLICK Küche. 
Magd begleiten Sie durch das Tischkommunikationsbuffet Traar.

 
Wer das Hotel verläßt, passiert nach etwa 200 Metern auf der rechten Seite eine barocke 

acksteinkapelle und tritt durch mächtige, von Wappenschildern des Deutschen Ordens 
gekrönte Pfeiler in einen wohlgepflegten Wirtschaftshof (heute Privat Wohnungen). 

Laubgebirge aus Kastanien und Linden stehen vor dem Herrenhaus aus dem Jahre 1664. 
ne Besitztum geht auf die Ritter „ter Are“ (am Wasser) zurück, die dem Ortsteil 

Traar ihren Namen vererbten. Im Jahre 1274 übereignete die Familie das Rittergut dem 
Deutschorden. 

 
Sie nehmen Platz, an der ländlichen Ritter-Tafel in unserem Restaurant, und wählen nun den
Ritter Ihrer Tafelrunde. Dieser jener welcher hält Kontakt zur Magd, ruft das Essen ab und teilt 

dieses auf und gibt rechtzeitig den Trinkspruch aus. Es duftet nach Stroh und frischem Brot und 
aus dem kühlen Bierfäßchen (auf Wunsch) laufen schon die ersten Tropfen.

Ofenfrisches Landbrot vom Brett, 
Landbutter und Kräuterquark 

*** 
Zwiebelsuppeneintopf mit Gemüse und Speck 

*** 
Auf Platten und in den Schüsseln, bis sich Ihre Tafel neigt: 

Panierte kleine Schnitzel, frische Landbratwurst und Hähnchenbollen, Endivien und 
Kartoffeln untereinander, Schwarzwurzeln, Weißkrautsalat, Senf,Schweinskopfsülze,

Heringsdip Hausfrauen Art, Essiggemüse, Radieschen, Graubrot und Butter
*** 

Kleiner Appelpannkoecken 
*** 

Rachenputzer 

 
 

    

Raummiete Kartoffelkeller als rustikale Location 590,-€ 

ich auf kommunikative Stunden und 

Magd begleiten Sie durch das Tischkommunikationsbuffet Traar. 

Wer das Hotel verläßt, passiert nach etwa 200 Metern auf der rechten Seite eine barocke 
acksteinkapelle und tritt durch mächtige, von Wappenschildern des Deutschen Ordens 
gekrönte Pfeiler in einen wohlgepflegten Wirtschaftshof (heute Privat Wohnungen). 

Laubgebirge aus Kastanien und Linden stehen vor dem Herrenhaus aus dem Jahre 1664. 
ne Besitztum geht auf die Ritter „ter Are“ (am Wasser) zurück, die dem Ortsteil 

Traar ihren Namen vererbten. Im Jahre 1274 übereignete die Familie das Rittergut dem 

wählen nun den 1. 
Ritter Ihrer Tafelrunde. Dieser jener welcher hält Kontakt zur Magd, ruft das Essen ab und teilt 

dieses auf und gibt rechtzeitig den Trinkspruch aus. Es duftet nach Stroh und frischem Brot und 
n schon die ersten Tropfen. 

Endivien und 
Kartoffeln untereinander, Schwarzwurzeln, Weißkrautsalat, Senf,Schweinskopfsülze, 

Graubrot und Butter 


